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Obkjetivos de Aprendizagem

Os alunos devem ficar a conhecer: a diversidade microbiana e a sua classificacdo; a
organizagéo, morfologia, metabolismo e repredugéo dos microrganismos; as interrelagdes entre
microrganismos nos sistemas naturais; o papel destes seres nos sistemas vivos e na produgéo
bictecnolégica.

Objetivos de Aprendizagem (detalhado)

Os alunos devem ficar a conhecer: a diversidade microbiana e a sua classificagéo; a
organizagde, morfologia, metabolismo e reprodugo dos microrganismos; as inferrelagdes entre
microrganismos nos sistemas naturais; o papel destes seres nos sistemas vivos e na produgéo
biotecnolégica.

Conteddos Programaticos

1- Taxonomia microbiana.
2- Morfologia, ultraestrutura e caracteristicas das bactérias, fungos, algas e protozoarios. Virus -
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estrutura, morfologia e replicagao.

3- Nutrigdo, crescimento, metabolismo e repredugéo dos microrganismos.

4- Microbiologia Aplicada.Caracterizagao de diferentes sistemas microbiclégicos. Microbiologia
industrial.

Conteiidos Programaticos (detalhado)

1 - Introdugéo a microbiologia

Objectivos e histdria, Inser¢ao da taxenomia microbiana no contexto dos seres vivos. Principais
grupos de microrganismos, papel e importancia. Areas de aplicagéo.

2 - Caracteristicas dos diferentes grupos de microrganismos

Microrganismos procaridticos - bactérias e arquibactérias. Microrganismos eucaridticos -fungos
algas e protozoadrios. Virus - constituigdo, classificagio e replicagéo.

3 - Nutricdo, crescimento e reprodugéo dos microrganismos .

Exigéncias e tipos nutricionais. Entrada de nutrientes. Multiplicagio e morte de uma populagéo
microbiana. Tempo de geragéo e taxa de crescimento. Avaliagdo quantitativa do crescimento.
Factores limitantes e controlo. Metabolismo bacteriano.

4 - Microbiologia Aplicada

Caracteriza¢fo de diferentes sisternas microbiologicos - agua, solo e ar. Microbiclogia dos
alimentos. Microbiologia Industrial. Pré-requisitos dos processos industriais. Principais classes de
produtos. Usos industriais de bactérias e fungos.

Programa pratico

TP1 - Preparacéo & esterilizagio de material.

TPZ - Preparacéo e esterilizagio de meios de cultura.

TP3 - Técnica de manipulagao asséptica e sementeira.

TP4 - Microrganismos no ambiente.

TPS - Contagem de microrganismos vidveis em amostras de leite.

TP6 - Contagem directa de microrganismos totais em camara de contagem.

TPY - Coloragéo de bactérias.

TP8 - Sementeira e ocbservacio microscopica de fungos.

TP9 - Andlise microbioldgica de uma agua (técnica da membrana filtrante).

Metodologias de avaliagido

A - Avaliagio continua pratica (trabalhos cbrigatérios - 50% e teste pratico - 50%).
B - Teste tedrico final.
Classificago final - 0,4*A + 0,6"B

Software utilizado em aula
Nao aplicavel.
Estagio

Nizo aplicavel.
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Bibliografia recomendada

- Case, C. e Funke, B. e Tortora, G. (2008). Microbiclogia S. Paulo: Artmed Editora

- Woolverton, C. e Sherwood, L. & Willey, J. (2008). Prescotf, Harley and Klein's Microbiology
New York: McGraw-Hill

-Lima, N. e Sousa, J. e Ferreira, W. (2010). Microbiologia Lisboa: Lidel - EdigSes Técnicas

Coeréncia dos contelidos programaticos com os objetivos

O programa leccionado detalha aspectos fundamentais sobre a constituigdo, a morfologia, os
aspectos distintivos dos varios grupos de microrganismos, bem como dos aspectos relacionados
com a respectiva nutricdo, crescimento e reprodugio.
No dominio da microbiologia ambiental e aplicada s2o caracterizados os varios sistemas
mlcroblo]oglcos destacando -se 0s microrganismos neles existentes naturalmente e alguns
processos pelos quals se aceleram os processos naturais, como € o caso do tratamento de
aguas. Faz-se uma aluséo & microbiologia alimentar e acs processos biotecnoldgicos para
produgéo de amdos organlcos enzimas, hormonas, entre outros produtos, através do uso de
_microrganismos. - o
Todos estes pontos programaticos servem para a aquisicado de competéncias no ambito da
caracterizagao, fungéo naturalfinterrelagdes e utilizagéo dos microrganismos em sistemas
quotidianos envolventes ao homem,

Metodologias de ensino

Aulas tedricas expositivas e aulas praticas laboratorials,

Coeréncia das metodologias de ensino com os objetivos

As aulas tedricas servem para dotar os alunos dos conhecimentos tedricos indispensaveis ao
desenvolvimento de competéncias sobre os microrganismos, as suas especificidades, o seu
papel na Natureza, o controlo do seu crescimento e a possibilidade de serem usados com
beneficio para o homem, afravés dos processos biotecnologicos.

As aulas laboratoriais visam o desenvolvimenio de capacidades especificas para o isolamento,
sementeira, crescimento, contagem e identificagdo de bactérias e fungos.

Pelo usc destas metodologias os alunos adquirem conhecimentos detalhados e desenvolvem
competéncias no dominio do mundo microbiano, com especial énfase para bactérias e fungos.

Lingua de ensino
Portugués
Pré-requisitos

N&o aplicavel.
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Programas Opcionais recomendados

Nao aplicavel.
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